
R E S T A U R A C J A

Zapraszamy codziennie
od 12:00 do 20:00



Śniadanie serwujemy
Pon-Sob 7:00-10:00 

Ndz 8:00-11;00



Cesarka 2, Stryków



Lunch
Poniedziałek - Sobota 

zestaw 2-daniowy
  39 PLN

Niedziela

zestaw 4-daniowy
69 PLN

codziennie serwujemy obiady lunchowe
przygotowane przez Szefa Kuchni

Chcesz być na bieżąco z naszą ofertą?
Obserwuj nas w mediach społecznościowych:

restauracja_roza_wiatrow
RozaWiatrowCesarka

FAKTURA
O konieczności wystawienia faktury vat, prosimy poinformować
kelnera przed złożeniem zamówienia. W przeciwnym razie
wystawienie faktury nie będzie możliwe.

SERWIS
Do grup powyżej 6 os doliczany jest serwis kelnerski w wysokości
10% wartości zamówienia.



starters

Tatar wołowy 59 PLN
classic Beef fillet tartare, egg yolk, gherkins, porcini mushroom, and onion
żółtko, korniszon, borowik, cebula

Deska wędlin i serów regionalnych 59 PLN

charcuterie platter of fine local meats and cheese, served with chutney,
grapes and nuts 

marynaty, winogrono, orzechy

Śledź 34 PLN

herring, brioche, apple baked with paprika, marinated red onion

brioche korzenna, jabłko pieczone z papryką,
cebula czerwona marynowana 

PRZYSTAWKI

Rekomendowane wino: Pepe Nero Primitivo 139zł /butelka

Rekomendowane wino: Bouchard Pinot Noir 119zł /butelka

Rekomendowane wino: Riesling My Pfalz 129zł /butelka

Jaja pochetowe 34 PLN

poached egg, Pure of white vegetables, hollandaise sauce
puree z białych warzyw, sos holenderski

Rekomendowane wino: Antichello Pinot Grigio 129 zł /butelka

Sałatka z wędzoną kaczką 49 PLN

smoked duck salad, goat cheese and red wine poached pears
ser owczy, gruszka w winie

Rekomendowane wino: Bouchard Pinot Noir 119 zł /butelka



soups

Borowikowa 25 PLN
porcini mushroom soup, duck mousse stuffed dumplings
z pierożkami z nadzieniem z kaczki

Flaki wołowo-cielęce 25 PLN
traditional polis, beef and veal tripe broth

Krem z dyni 22 PLN

cream of pumpkin with chili, ginger and coconut milk
z chilli, imbirem i mlekiem kokosowym

ZUPY

steaks
STEKI

Stek z antrykotu sezonowany 129 PLN

Seasoned rib eye steak, cooked as you like, + peppercorn and gorgonzola
sauce, hasselback potato and seasonal vegetables.

sos pieprzowy z gorgonzolą, ziemniaki hasselback, warzywa sezonowe

Stek z polędwicy wołowej 129 PLN

Fillet of beef, cooked as you like, + peppercorn and gorgonzola sauce,
hasselback potato and seasonal vegetables

sos pieprzowy z gorgonzolą, ziemniaki hasselback, warzywa sezonowej

Rekomendowane wino: Zuccardi Malbec 229zł /butelka

Rekomendowane wino: Zuccardi Malbec 229zł /butelka



Filet z perliczki z kością sous-vide 79 PLN

guineafowl fillet, cooked sous vide on the bone. Pure of white vegetables,
hasselback potato

puree z białych warzyw, warzywa sezonowe, ziemniaki hasselback

Żebro wołowe 119 PLN

rib of beef, served with saute cabbage, mash potato and spiced plum sauce
pieczone z kapustą zasmażana, puree ziemniaczane, sos śliwkowy 

Comber jagnięcy sous-vide 129 PLN

herb crusted Lamb cutlets, cooked sous vide, served with mushroom and
pea pearl barley risotto, finished with red wine jus and seasonal vegetables.

w pietruszkowej panierce / pęczotto grzybowe z groszkiem,
demi glace, warzywa sezonowe

Rekomendowane wino: Riesling My Pfalz 129zł /butelka

Rekomendowane wino: Barbi Chianti DOCG 159zł /butelka

Rekomendowane wino: Anticello Pinot Grigio 129 zł /butelka

Filet z kaczki sous-vide 69 PLN

duck breast, cooked sous vide, porcini mushroom, and prune risotto, finished
with cherry sauce

risotto borowikowe z groszkiem i suszoną śliwką, sos wiśniowy

Rekomendowane wino:  Bouchard Pinot Noir 129zł /butelka

main courses
DANIA GŁÓWNE



Polędwica wieprzowa w surowym boczku 54 PLN

Local pork fillet, wrapped in bacon. Pumpkin dumplings, pure of white
vegetables, and plum sauce

kluseczki dyniowe, warzywa sezonowe, sos ze śliwką, puree z białych warzyw

Carbonara 39 PLN

Classic spaghetti carbonara. Italian style with egg yolk and freshly shaved parmesan.
szynka włoska, żółtko, parmezan

Dorada pieczona z cytrusami 69 PLN

Sea bream, roasted with citrus fruits. Potato and French vinaigrette salad
ziemniaki, sałaty vinegret

Rekomendowane wino: Carmel Cabernet Sauvignon 249zł /butelka

Rekomendowane wino: Riesling My Pfalz 129zł /butelka

Rekomendowane wino: Gewurtztraminer Dopff 269 zł /butelka

Pyzy z szarpanym policzkiem wołowym 39 PLN

Dumplings with pulled beef cheeks served on bed of buckwheat.
kasza gryczana niepalona, okrasa

Rekomendowane wino:  Carmel Cabernet Sauvignon 249 zł /butelka

main courses
DANIA GŁÓWNE



desserts
DESERY

Fondant czekoladowy 29 PLN
Chocolate fondant, raspberry compote and traditional ice cream.
z glazurowanymi malinami i lodami śmietankowymi 

Róża Wiatrów 29 PLN

,,Roza Wiatrow"- cake made by Golden Belgium chocolate ,
whiskey, Cherry mousse

Gruszka św. Heleny 29 PLN

St. Helen's pear, crumble and finished with crème anglaise.
w sosie angielskim z kruszonką

ze złotej belgijskiej czekolady i whiskey, mus wiśniowy

menu for kids
DLA DZIECI

Spaghetti 35 PLN
Meat balls with spaghetti in tomato sauce.
z pulpecikami w sosie pomidorowym

Panierowane polędwiczki z kurczaka 35 PLN

Breaded chicken fillets, served with French fries, carrot and apple salad.

Pancake 29 PLN

Pancakes with whipped cream.
z bitą śmietaną

 frytki, surówka z marchewki i jabłka



napoje 
i alkohole

drinks and alcohol



English breakfast
Earl gray
Forest fruits
Peach and mango

Zielona
Jaśmin

Czarna:

Zielona:

Mięta
Biała z maliną

HERBATY / TEA  -  12 PLN

english breakfast
three mint
wild apple & cinamon
lemon ginger & honey

Espresso
Espresso doppio
Espresso macchiato
Americano
Cappucino
Flat white
Latte macchiato 

Mleko bez laktozy/sojowe

KAWY / COFFEE

10 PLN
12 PLN
11  PLN
11  PLN
12 PLN
14 PLN
14 PLN

3 PLN

HERBATY PUKKA /TEA -  14 PLN

hot drinks
NAPOJE GORĄCE

Czarna 
napar z Earl gray/malina/cynamon/goździk/pomarańcza

Zielona
napar z zielonej herbaty/imbir/miód/ goździk/cytryna/limonka

HERBATY ROZGERZEWAJĄCE -  25 PLN



Pepsi, Pepsi MAX, 7UP, Mirinda, Schweppes
NAPOJE GAZOWANE - 12 PLN (200 ml)

pomarańcza / orange
jabkło / apple
grapefriut
porzeczka / black currant

SOKI TOMA / JUICE -  12 PLN (200ml)

Cisowianka niegazowana
Cisowianka Perlage
Cisowianka silnie gazowana

WODA -  12 PLN (300 ml) / 14 PLN (700 ml)

LEMONIADA - 15 PLN (300 ml)
cytrynowa
lemon

SOK ZE ŚWIEŻYCH OWOCÓW -  16 PLN (300 ml)
Fresh fruit juice

REDBULL - 15 PLN

cold drinks
NAPOJE ZIMNE



Martini Bianco – 10cl 
Martini Rosso – 10cl 
Martini Extra Dry – 10cl 
Aperol – 4cl 
Campari Bitter – 4cl 

APERITIF / VERMOUTH 

Beefeater - 4cl
Beefeater Pink - 4cl
Bombay sapphire - 4cl

GIN

Havana 3yo
Havana 7yo
Sailor jerry
Kraken 

RUM

Olmeca Blanco – 4cl
Olmeca Gold – 4cl 
El Jimador Blanco – 4cl 
El Jimador Reposado – 4cl 

TEQUILA 

Hennessy VS – 4cl 
Metaxa 7* – 4cl 
Metaxa 5*–4cl 

BRANDY

Chivas 12yo - 4cl
Chivas 15yo - 4cl
Jameson - 4cl
Jack Daniels - 4cl
Glenlivet 12yo - 4cl
Glenfiddich 12yo - 4cl
Cardhu - 4cl
Talisker - 4cl

WHISKY

Malibu – 4 cl 
Amaretto Bols – 4 cl 
Baileys Irish Cream – 4 cl
Passoa – 4 cl 
Cointreau – 4 cl 
Kahlua – 4 cl

LIKIERY

22 PLN
22 PLN
22 PLN
16 PLN

116 PLN

18 PLN
18 PLN
22 PLN

20 PLN
23 PLN
20 PLN

   24 PLN  

20 PLN
22 PLN
24 PLN
26 PLN

34 PLN
22 PLN
18 PLN

24 PLN
30 PLN
21 PLN

26 PLN
30 PLN
30 PLN
32 PLN

14 PLN
16 PLN
16 PLN
16 PLN
16 PLN
18 PLN

Mumm Brut Grand Cordon
Mumm Ice extra demi-sec

SZAMPAN / CHAMPAGNE
420 PLN
460 PLN



Ostoya 0,5 l
Wyborowa 0,5 l
Wyborowa Exquisite 0,7 l
Bulbash 0,5 l
Żubrówka czarna 0,7 l
Belvedere 0,7 l

WÓDKA / VODKA

Soplica 0,5 l
(o dostępne smaki pytaj kelnera)

Strykover Slivovitz 72% 0,5 l
Żubrówka bison grass 0,5 l

WÓDKA GATUNKOWA

Żywiec
Birra moretti

PIWO BECZKOWE /DRAFT BEERS

Desperados
Heineken
Żywiec biały
Żywiec Lekkie
Piwo kraftowe 
(o rodzaje spytaj kelnera) 

PIWO BUTLEKOWE
/BOTTLED BEERS

Heineken 0% – 50 cl 
Somersby 0% – 40 cl
(o smaki zapytaj kelnera)

PIWO 0% / BEERS 0%

12/130 PLN
10/100 PLN
21/290 PLN
10/100 PLN
10/160 PLN

20/270 PLN

10/100 PLN





18/230 PLN
10/100 PLN

14 PLN
16 PLN

16 PLN
16 PLN
16 PLN
16 PLN
18 PLN

16 PLN
16 PLN
10 PLN



Aperol Spritz Prosecco, Aperol, woda gazowana

Cuba Libre Rum, limonka, Pepsi

Caipirinha Cachaca, limonka, cukier trzcinowy

Negroni Campari, Gin, Martini Rosso

Long Island Ice Tea Rum,Gin,Tequila,Cointreau,Pepsi,wódka

Mojito Rum, mięta, syrop cukrowy, limonka, woda gazowana

Whisky sour Whisky, sour, syrop cukrowy, angustura, białko

32 PLN
28 PLN
28 PLN

32 PLN
35 PLN

32 PLN
32 PLN

DRINKI
coctails


