RESTAURACIJA

ZAPRASZAMY CODZIENNIE
W GODZINACH 12.00 - 21.00

SNIADANIA SERWUJEMY
PONIEDZIALEK - SOBOTA
7.00 - 10.00
NIEDZIELA
8.00 - 11.00

CESARKA 2, STRYKOW




FAKTURA / INVOICE

O koniecznosci wystawienia faktury VAT,
prosimy poinformowac obstuge przed ztozeniem zamdwienia.

W przeciwnym razie, wystawienie faktury, nie bedzie mozliwe.
About the need to issue an invoice, please inform

the service before placing an order.

Otherwise, it will not be possible to do it.

SERWIS

Do grup od 6 oséb doliczany jest serwis kelnerski

w wysokosci 10 % wartosci zamowienia.

Waiter service is added to groups of 6 and more people

in the amount of 10% of the order value.

CHCESZ BYC NA BIEZACO Z NASZA OFERTA?
OBSERWUJ NAS W MEDIACH SPOLECZNOSCIOWYCH:

E RozaWiatrowCesarka

l@' restauracja_roza_wiatrow



LUNCH

CODZIENNIE SERWUJEMY DANIA LUNCHOWE
PRZYGOTOWANE PRZEZ SZEFA KUCHNI

DOSTEPNE W GODZINACH 12.00 - 17.00
LUB DO WYCZERPANIA ZAPASOW

PONIEDZIAELEK - SOBOTA
zestaw 2-daniowy
39 pln

NIEDZIELA
zestaw 4-daniowy
79 pln




PRZYSTAWKI

starters

Tatar ze Sledzia 3o6pln
jabtko, cebula, olej rzepakowy, miéd, ogdérek kiszony,

kwasna smietana, szczypiorek, cytryna, pieczywo

herring tartare, apple, onion, rapeseed oil, honey, pickled cucumber,

sour cream, chives, lemon, bread

Sielawa smazona 42 pln
sataty winegret, majonez cytrynowy, cebula czerwona,

dynia piklowana, sliwka pieczona

fried whitefish, lettuce with vinaigrette souce, lemon mayonnaise,

red onion, pickled pumpkin, baked plum

Francuski tatar wotowy 59 pln
majonez, korniszon, cebula, olej rzepakowy, konfitura zurawinowa,
pieczywo

french beef tartare, mayonnaise, gherkin, onion, rapeseed oil, cranberry
jam, bread

Kotduny z wieprzowing 39 pln
kapusta zasmazana, szczypiorek, prazona cebula

dumplings filled with pork, cabbage, chives, roasted onion

Pastrami 56 pln

brioche domowy, pikle, sos tatarski, kapusta kiszona
pastrami, homemade brioche, pickles, tartar sauce, sauerkraut




ZUPY

soups

Bulion grzybowy, 36 pln
pyzy z kaczka i kaszg gryczana
mushroom broth, dumplings with duck and buckwheat

Krem z cukini, 29 pln
zielone curry, galangal, trawa cytrynowa, mleko kokosowe,

jajko w koszulce, grzanka
zucchini cream, green curry, galangal, lemongrass, coconut milk,
poached egg, toast

Gulaszowa zupa z dzika, 39 pln

warzywa korzeniowe, ciecierzyca, kwasna Smietana, ziota
wild boar stew soup, root vegetables, chickpeas, sour cream, herbs

Zupa Dnia 25 pln
the soup of the day

DANIA GEOWNE

main dishes

Schab wieprzowy z koscig gotowany sous-vide 500g 99 pin

sos kurkowy, puree ziemniaczane z chrzanem, warzywa sezonowe
pork loin with bone (500g) cooked sous-vide, chanterelle sauce, mashed
potatoes with horseradish, seasonal vegetables

Poledwica wotowa 200g 129 pln
ziemniaki hasselback, demi glace rozmarynowy,

warzywa sezonowe
beef tenderloin 200g, hasselback potatoes, rosemary demi glace,
seasonal vegetables

54 pln

Ratatouille z pieczywem
ratatouille with bread



Grzybowe risotto, 59

zurawina, groszek zielony, parmezan, ziota
mushroom risotto, cranberries, peas, parmesan, herbs

Kartacze z kaczka pieczona, 69

okrasa, kapusta zasmazana
dumplings with roasted duck, garnish, cabbage

Dorsz pieczony z mastem ziotowym, 84
dyniowe risotto z pomarancza, brokut

baked cod with herb butter, pumpkin risotto with orange, broccoli
Filet z kaczki marynowany w piwie i miodzie, 89
kopytka dyniowe z kardamonem, buraczki w §mietance,

brokuty, puree z biatych warzyw

duck fillet marinated in beer and honey, pumpkin dumplings

with cardamom, beetroot in cream, broccoli, white vegetable puree
Roladka z indyka, 69

szynka dojrzewajaca, puree ziemniaczane, warzywa sezonowe,

sos Sliwkowy
turkey roulade , ripening ham, mashed potatoes, seasonal vegetables,
plum sauce

Rigatoni, 69
grzyby, liscie szpinaku, Smietana, czosnek, cielecina sous-vide,
parmezan

rigatoni, mushrooms, spinach leaves, cream, garlic, veal sous-vide,
parmesan

Linguine, 64
krewetki, kalmary, sos mariniere, ziota
linguine, shrimps, squid, mariniere sauce, herbs

Sataty, 56
gruszka w czerwonym winie, marynowana dynia,

camembert pieczony, sos miodowo-winny, orzech laskowy
lettuces, pear in red wine, marinated pumpkin, baked camembert,
honey and wine sauce, hazelnut

pln

pln

pln

pln



DESERY

desserts

Millefeuille

29 pln

krem stony karmel, ganache czekoladowy z kahlua
millefeuille, salted caramel cream, chocolate ganache with kahlua

Tiramisu
tiramisu

Fondant

lody whisky, owoce
fondant, whiskey ice cream, fruit

DANIA DLA DZIECI

children menu

Filet z kurczaka

frytki, suréwka
chicken fillet, fries, salad

Nalesniki
bita §mietana, sos owocowy
pancakes, whipped cream, fruit sauce

Kluski leniwe,

cukier, cynamon, masto
dumpling, sugar, cinnamon, butter

29 pln

34 pln

35 pln

29 pln

29 pln




DANIE DLA 2-4 OSOB

(wydiuzony czas oczekiwania min Th z wczesniejszg rezerwacja)
DISH FOR 2-4 PEOPLE

_(extended waiting time min. 1 hour with prior reservation)

Halibut pieczony z mastem ziotowym i cytrusami,
pieczone ziemniaki, warzywa sezonowe na masle, 399 pIn
sos holenderski

Halibut baked with herb butter and citrus fruits,
baked potatoes, seasonal vegetables, hollandaise sauce

Pieczona kaczka nadziana jabtkami miodem i ziotami,
kluski dyniowe, buraki w smietanie, sos ze sliwka 349 pln

Roasted duck stuffed with apples, honey and herbs, pumpkin
dumplings, beets in cream, plum sauce

Poledwica wotowa Wellington, ciasto francuskie, pieczarka,
szynka dojrzewajgaca, nalesnik, sos demi glace, ziemniaki
pieczone hasselback, warzywa sezonowe 399 pln

Beef Wellingto, puff pastry, mushroom, ripened ham, pancake,
demi glace sauce, baked hasselback potatoes, seasonal vegetables

Deska seréw i wedlin regionalnych, orzechy, bakalie,

winogrono, midéd, chrzan, zurawina, pieczywo 129 pln
A variety of regional cheeses and cold cut, nuts, dried fruits, grapes,
honey, horseradish, cranberries, bread

Mule a la Mariniere, pieczywo 149 pln
Mussels a la Mariniére, bread




napoje

I alkohole

drinks and alcohol




NAPOJE GORACE

hot drinks

HERBATY LIPTON: 12 PLN

Czarna:

« English breakfast
« Earl gray

o« Forest fruits

« Peach and mango

Zielona:
e Zielona z matcha
e Zielona z mandarynka

KAWY:

Espresso 12 pln

Espresso doppio 14 pln
Espresso macchiato 13 pln
Americano 13 pln
Cappucino 14 pln

Flat white 16 pln

Latte macchiato 16 pln

Mleko bez laktozy/sojowe 3 pln




NAPOJE ZIMNE

cold drinks

NAPOJE GAZOWANE - 12 PLN (200 ML)
Pepsi / Pepsi max / 7up / Mirinda / Schwepps

SOK ZE SWIEZYCH OWOCOW - 20 PLN (250 ML)

SOK TLOCZONY - 16 PLN (300 ML)

e zapytaj kelnera o dostepne smaki

LEMONIADA - 15 PLN (250 ML) / 35 PLN (1 LITR)
e cytrynowa
e Zimowa

SOKI TOMA - 12 PLN (200 ML)

e pomarancz / orange
e jabtko / apple
e czarna porzeczka / black currant

WODA - 12 PLN (300 ML)

e Krystaliczne Zrédto - Niegazowana
e Krystaliczne Zrédto - Gazowana

WODA W KARAFCE - 18 PLN (1 LITR)

e gazowana / niegazowana

RED BULL - 20 PLN




APERITIF / VERMUTH: WHISKY 40ML:

Martini Bianco - T00ml 22 pln Chivas 12yo 24 pln

Martini Rosso - 100ml 22 pln Chivas 15yo 30 pln

Martini Extra Dry - 100ml 22 pln Jameson 21 pln

Aperol - 40ml 16 pln Jack Daniels 26 pln

Campari Bitter - 40ml 16 pln Glenlivet 12yo 30 pln
Glenfiddich 12yo 30 pln
Cardhu 32 pln

RUM 4O0ML: Talisker 32 pln

Havana 3yo 20 pln

Havana 7yo 23 pln

Sai|orjerry 20 pln LIKIERY 4OML

Kraken 24 pln Malibu 14 pln
Amaretto 16 plIn
Baileys 16 pln

GIN 40ML: Passoa 16 pln

Beefeater 18 pIn Cointreau 16 pln

Beefeater Pink 18 pln Kahlua 18 pIn

Bombay sapphire 22 pln

Malfy 25 pln

TEQUILA 40ML:

Olmeca Blanco 20 pln
Olmeca Reposado 22 pln
El Jimador Blanco 24 pln
El Jimador Reposado 26 pln

BRANDY/COGNAC 40ML:

G\t

Metaxa 5 18 plIn P )
Metaxa 7 22 pln |
Hennessy VS 34 pln

SZAMPAN 750ML:

Mumm Brut Grand Cordon 420 pln
Mumm Ice extra demi-sec 460 pln




WODKA: kieliszek 40ml / butelka

Ostoya 0,5 14/150 pln
Wyborowa 0,5 13/140 pln
Wyborowa Exquisite 0,7 24/320 pln
Bulbash 0,5 12/100 pln
Zubroéowka czarna 0,7 13/180 pln
Belvedere 0,7 24/320 pln
Bjorn 0,5 12/100 pln
NALEWKI /

LIKIERY SMAKOWE kieliszek 40ml / butelka
Kraft Wokulski 0,5 12/120 pln

pigwa z whiskey / stony karmel / wisnia z brandy
Mickiewicz

o ' 12/120 plin
wisnia w czekoladzie / czarna trufla

PIWO BUTELKOWE
/ BOTTLED BEERS: o)

Desperados 0,4l 18 pln g Ml S
Heineken 0,5l 18 pin ((l)' e - ‘«,.‘a:'\\tf_(f('-
Zywiec biaty 0,5l 18 pln . o e —
Zywiec Lekkie 0,5l 18 pin WAL e i:_:%\
LN e il
Piwo kraftowe O,5| 20 pln ’&,\: b ;j
(o rodzaje spytaj kelnera) Y : . = !:—E'
Warka smakowa 0,5l 18 pln e A
4
2
PIWO BUTELKOWE 0% 3
/ BOTTLED BEERS 0%: ’
Heineken 0,5l 18 pln = =
Zywiec 0,5l 18 pIn =
=
PIWO BECZKOWE
/ DRAFT BEERS: = 7
Zywiec 0,31/0,5l 12 pIn /15 pin - &7 i3

Birra Moretti 0,31/0,5I 18 pln /20 pln



DRINKI

coctails

WHISKY SOUR 32 PLN
(whisky/sour/syrop cukrowy/angustura/biatko)

MOJITO 32 PLN

(rum/mieta/syrop cukrowy/limonka/woda gazowana)

CUBA LIBRE 28 PLN
(rum/limonka/pepsi)

LONG ISLAND ICED TEA 35 PLN
(wodka/rum/gin/tequila/cointreau/limonka/pepsi)

APEROL SPRITZ 32 PLN
(aperol/prosecco/woda gazowana)

CAIPIRINHA 28 PLN
(cachaca/limonka/cukier trzcinowy)

NEGRONI 32 PLN
(campari/gin/martini rosso)

HUGO 32 PLN
(prosecco/woda gazowana/syrop kwiat bzu/mieta/limonka)

PORN STAR MARTINI 34 PLN

(wédka waniliowa/prosseco/passoa/marakuja/limonka)

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE

MOJITO VIRGIN 26 PLN

(7up/limonka/mieta/cukier trzcinowy)

APEROL VIRGIN 26 PLN

(sanbitter/sok pomaranczowy/tonic)

ESPRESSO TONIC 22 PLN

(espresso/tonic)




NAPOJE ZIMOWE

winter drinks and coctails

Herbata zimowa 25plin:

- Czarna
(napar z Earl gray, malina, cynamon, gozdzik, pomarancz, sliwka)

- Zielona
(napar z zielonej herbaty, imbir, miéd, gozdzik, cytryna, limonka,
syrop z kwiatow bzu)

Herbata z rumem 30pln:
(napar z Earl gray, malina, cynamon, gozdzik, pomarancz, rum)

Kawa zimowa 25pln:
(espresso, mleko, likier wisnia z czekolada, bita Smietana, czekolada)

Czekolada na gorgco 25plin:
(czekolada/ mleko/ bita $mietana)

Hot Toddy 30plIn:
(whisky/ miéd/ wrzatek/ gozdzik/ pomarancz/ cytryna)

Scootch Bee 30pln:
(whisky/ napar z herbaty/ miéd/ gozdziki/ cytryna)




Restauracja "ROZA WIATROW"

Autorskie menu naszej restauracji zmienia sie wraz
z rytmem por roku - potrawy przypominaja malowidta,
zas ich sktadniki palete kolorow.
To tu na co dzien powstaja mate dzieta sztuki,
stanowigce sukcesje emocji, weny twaorczej,
aromatow i smakow.

W naszej Restauracji, istnieje mozliwos¢
zorganizowania przyjecia okazjonalnego. Oferujemy
Panstwu duza, przestronna sale przeznaczona na
réoznego rodzaju imprezy.

Niezaleznie od tego, czy bedzie to niewielkie
spotkanie, czy duze przyjecie w gronie rodziny,
zapewnimy niepowtarzalng atmosfere kazdego

wydarzenia.

Nowoczesnie, a zarazem stylowo urzadzone wnetrza
pasuja do wszelkich okazji. Doskonata kuchnia
i nienaganna obstuga sprawia, ze przyjecie
zorganizowane w naszej restauracji pozostanie na dtugo
w pamieci Gosci.




